
■会　場：静岡市産学交流センター B-nest　6階プレゼンテーションルーム
■受講料：200円（資料代）
■主　催：静岡大学・コープしずおか
■お問い合わせ先・お申し込み：

コープしずおか組合員活動部
☎0120-71-8107［平日9:00～17:30］　FAX:054-272-6971
E-mail:Hisahiro.Mimiduka@coop-shizuoka.or.jp

食品化学の世界

2010.8.28［土］10:00～12:00

JR静岡駅北口から徒歩5分
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2010年度 静岡大学・コープしずおか連携講座

「自分らしく生きる～豊かなライフスタイルに向けて～」

安全・安心な食品とは
現在、食についての関心は高く、安全・安心・自然を謳う食品も数多くあります。
しかし、流行やムードに流されることなく、
望ましい食品とは何かを見抜く目を自分で磨くことが大事です。
本講座では、食品化学の世界を紹介しながら、安全・安心な食品を見極める方法を学びます。

昨年度から始まった静岡大学・コープしずおか連携講座。
今年度は、「自分らしく生きる～豊かなライフスタイルに向けて～」をテーマに、
「豊かさ」について、研究者・生活者の視点など、
いろいろな角度から学び、考え、深めていきたいと想います。
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■講　師：衛藤 英男氏（静岡大学農学部教授）
1972年静岡大学大学院農学研究科修士課程修了。1982年京都大学で
農学博士号取得後、静岡大学農学部助教授、オーストラリア国立大学理
学部在外研究員を経て、1994年より現職。農学部附属フィールド科学教
育研究センター水圏生態系部門兼務。
主な研究テーマは、食品に含まれる色素（カロテノイド類）の機能解明研
究、駿河湾海洋深層水の利用研究など。
1993年に「ユーカリに含まれる海洋汚損物質に対する付着忌避物質に
関する研究」で斎藤賞受賞。また2006年にはドイツ（シュツットガルト
市）で開催された、食品に含まれる色素に関する国際会議で「色素、アスタ
キサンチンの抗酸化機構の解明」がポスター賞を受賞。


